
APERITIVO
STUZZICHERIE

 

RAIS      
TARALLI        
ARACHIDI       
PATATINE      
OLIVE       
FAVE FRITTE       
PISTACCHI       
MANDORLE        
CRUDITÈ CON MAYO AL CURRY       
MOZZARELLINE DI BUFALA “LA FLORIDA”  
SALAMINO DI BUFALA “LA FLORIDA”
NACHOS CON GUACAMOLE

1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €

2,00 €
2,00 €
2,00 €
3,00 €
2,50 €

3,00 €
4,00 €

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI 
PICCOLO

GRANDE

BRUSCHETTE

15,00 €
25,00 €

7,00 €_ MORTADELLA, PESTO DI PISTACCHIO, BURRATA AFFUMICATA

_ CAPOCOLLO, STRACCIATELLA, CREMA DI CAROTE COOPERA MADE 7,00 €

_ CREMA DI AVOCADO, SALMONE NORVEGESE MARINATO CON SESAMO NERO,
ZEST DI LIMONE

_ CREMA DI ZUCCA, CARDONCELLI PIASTRATI, BURRATA AFFUMICATA  

9,00€

COPERTO 1,00 €
COPERTO GIOCHI DA TAVOO 2,00€
COPERTO EVENTO 2,00 €  

APERITIVO CLASSIC

RAIS, TARALLI, ARACHIDI, PATATINE, OLIVE, FOCACCIA BARESE 6,00€ p.p.
10,00€ p.p.

APERITIVO SPECIAL

FOCACCIA BARESE, PATATINE, PROVOLA DI BUFALA “LA FLORIDA”, 
FAVE FRITTE, PISTACCHI, CRUDITÈ CON MAYO AL CURRY, 
MOZZARELLINE DI BUFALA LA FLORIDA, SALAMINO DI BUFALA “LA FLORIDA” 

10,00 € p.p.
15,00 € p.p.

CAPRESE

MOZZARELLA DI BUFALA “LA FLORIDA” CON POMODORINI E BASILICO 7,00 €

con drink analcolico o Spritz

con drink analcolico o Spritz

ARROSTICINI DI BUFALA “LA FLORIDA” (8 PZ) 10,00€

8,00€



HAMBURGER
& CO.

HAMBURGER 150G “LA FLORIDA”, CAPOCOLLO, MOZZARELLA DI BUFALA “LA FLORIDA”,
MELANZANE GRIGLIATE, ZUCCHINE GRIGLIATE, FUNGHI, MAYO, SALSA BALSAMICA  

 

 

BUFALINO 8,00 €

HAMBURGER 150G “LA FLORIDA”, CHEDDAR, BACON, SALSA CRISPY 

CRISPY BOORGER 7,50 €

 

  

5,00 €STEFANIO  

HOT DOG ARTIGIANALE DI SUINO CON SALSE E CIPOLLA CROCCANTE 

 

  

 

BAGEL
STRACCIATELLA “SAPORI DELLE MASSERIE”, ZUCCHINE E MENTA, CAPOCOLLO 

TRA CAPO E COLLO 7,00 €

SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO, BURRATINA AFFUMICATA “SAPORI DELLE MASSERIE”, 
CREMA DI AVOCADO COOPERA MADE, DATTERINO GIALLO 

AFFUMICATO 2.0 8,00 €

CLUB
SANDWICH
FARM 8,00 €

PETTO DI TACCHINO ARROSTO, POMODORO RAMATO, RUCOLA,
PROVOLONE SILANO AFFUMICATO, MAYO VEGANA ALLA BARBABIETOLA  

FIT

FIOCCO DI PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, GRANA, LIMONCELLA, POMODORO, 
MAYO VEGANA AL BASILICO 

 

8,00 €

COPERTO 1,00 €
COPERTO GIOCHI DA TAVOO 2,00€
COPERTO EVENTO 2,00 €  

POMODORO CUORE DI BUE, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO 

CAPRESE 7,00 €

HAMBURGER 150G “LA FLORIDA”, CHEDDAR, BACON, PULLED PORK CBT, POMODORO
CUORE DI BUE, INSALATA ROMANA, SALSA BARBECUE

BOMBER 10,50 €

INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO E CAROTE, PULLED PORK CBT

PULLED PORK BUN 9,50 €

HAMBURGER 150G “LA FLORIDA”, MORTADELLA, PESTO DI PISTACCHIO,
 BURRATA AFFUMICATA, RUCOLA, MAYO

BOLOGNA-PUTIGNANO 9,50 €

7,00 €CURRY WURSTEL  

HOT DOG ARTIGIANALE DI SUINO, CHEDDAR, BACON, MAYO AL CURRY  

9,00 €PUMPKIN  

HAMBURGER 150G “LA FLORIDA”, CREMA DI ZUCCA, CARDONCELLI PIASTRATI, 
PROVOLA AFFUMICATA, CAPOCOLLO

HAMBURGER 150G “LA FLORIDA”, PROSCIUTTO DI PRAGA AFFUMICATO, 
PROVOLONE SILANO AFFUMICATO, CIPOLLA CARAMELLATA, SENAPE AL MIELE, INSALATA ROMANA 

AFFUMICATO 9,00 €

PRAGA

PROSCIUTTO DI PRAGA AFFUMICATO, POMODORO RAMATO, CIPOLLA CARAMELLATA, 
PROVOLONE SILANO AFFUMICATO, INSALATA ROMANA, SALSA DI SOIA

8,00 €

VEGAN 7,00 €

HUMMUS DI CECI COOPERA MADE, VERDURE GRIGLIATE, POMODORI SECCHI 

NEW YORK 9,00 €

PASTRAMI, CIPOLLA CARAMELLATA, CAVOLO CAPPUCCIO MARINATO NELL’ACETO ALLE ROSE,
PROVOLE SILANO AFFUMICATO, INSALATA ROMANA, CREMA ALLE DUE CAROTE,  



INSALATE
7,00 €CLASSIC

RUCOLA, ICEBERG, CAVOLO CAPPUCCIO, FUNGHI CHAMPIGNON, DATTERINO GIALLO,
CIPOLLA CARAMELLATA, SEMI DI CHIA, MOZZARELLA DI BUFALA “LA FLORIDA”, SALSA YOGURT

 

ICEBERG, MANGO, CAVOLO CAPPUCCIO, SALMONE AFFUMICATO,
MANDORLE, DATTERINO GIALLO 

SUMMER 8,00 €

 ICEBERG, FIOCCO DI PROSCIUTTO CRUDO, DATTERINO GIALLO, CETRIOLO, GRANA,
LIMONCELLA, MAYO VEGANA AL BASILICO 

FRESH 7,00 €

COPERTO 1,00 €
COPERTO GIOCHI DA TAVOO 2,00€
COPERTO EVENTO 2,00 €  



DESSERT
SALAME DEL PAPA COOPERA MADE 4,00 €

CHEESECAKE COOPERA MADE 5,00 €

 

TIRAMISU’ “DOLCI VOGLIE” 5,00 €

COPERTO 1,00 €
COPERTO GIOCHI DA TAVOO 2,00€
COPERTO EVENTO 2,00 €  

FICHI SECCHI 4,00 €

DOLCE DEL GIORNO 5,50 €



SIMBOLO ALLERGENE DESCRIZIONE

GLUTINE
CEREALI, GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, 
KAMUT, INCLUSI IBRIDATI E DERIVATI.

CROSTACEI E DERIVATI
SIA QUELLI MARINI CHE D’ACQUA DOLCE: GAMBERI, 
SCAMPI, ARAGOSTE, GRANCHI, PAGURI E SIMILI.

UOVA E DERIVATI

TUTTI I PRODOTTI COMPOSTI CON UOVA, ANCHE IN 

PARTE MINIMA. TRA LE PIÙ COMUNI: MAIONESE, 

FRITTATA, EMULSIONANTI, PASTA ALL’UOVO, BISCOTTI 

E TORTE ANCHE SALATE, GELATI E CREME ECC.

PESCE E DERIVATI

INCLUSI I DERIVATI, CIOÈ TUTTI QUEI PRODOTTI 

ALIMENTARI CHE SI COMPONGONO DI PESCE, 

ANCHE SE IN PICCOLE PERCENTUALI.

ARACHIDI E DERIVATI
SNACK CONFEZIONATI, CREME E CONDIMENTI IN CUI 

VI SIA ANCHE IN PICCOLE DOSI.

SOIA E DERIVATI LATTE, TOFU, SPAGHETTI, ETC.

LATTE E DERIVATI
YOGURT, BISCOTTI E TORTE, GELATO E CREME VARIE. 

OGNI PRODOTTO IN CUI VIENE USATO IL LATTE.

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI

TUTTI I PRODOTTI CHE INCLUDONO: MANDORLE, 

NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI DI ACAGIÙ, NOCI 

PECAN E DEL BRASILE E QUEENSLAND, PISTACCHI.

SEDANO E DERIVATI

PRESENTE IN PEZZI MA PURE ALL’INTERNO DI 

PREPARATI PER ZUPPE, SALSE E CONCENTRATI 

VEGETALI.

SENAPE E DERIVATI
SI PUÒ TROVARE NELLE SALSE E NEI CONDIMENTI, 

SPECIE NELLA MOSTARDA

SEMI DI SESAMO E DERIVATI

OLTRE AI SEMI INTERI USATI PER IL PANE, 

POSSIAMO TROVARE TRACCE IN ALCUNI TIPI DI 

FARINE.

ANIDRIDE SOLFOROSA E 

SOLFITI IN CONCENTRAZIONI 

SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 

MG/L ESPRESSI COME SO2

USATI COME CONSERVANTI, POSSIAMO TROVARLI IN: 

CONSERVE DI PRODOTTI ITTICI, IN CIBI SOTT’ACETO, 

SOTT’OLIO E IN SALAMOIA, NELLE MARMELLATE, 

NELL’ACETO, NEI FUNGHI SECCHI E NELLE BIBITE 

ANALCOLICHE E SUCCHI DI FRUTTA.

LUPINO E DERIVATI

PRESENTE ORMAI IN MOLTI CIBI VEGAN, SOTTO 

FORMA DI ARROSTI, SALAMINI, FARINE E SIMILARI CHE 

HANNO COME BASE QUESTO LEGUME, RICCO DI 

PROTEINE.

MOLLUSCHI E DERIVATI

CANESTRELLO, CANNOLICCHIO, CAPASANTA, CUORE, 

DATTERO DI MARE, FASOLARO, GARAGOLO, 

LUMACHINO, COZZA, MURICE, OSTRICA, PATELLA, 

TARTUFO DI MARE, TELLINA E VONGOLA ETC.

LISTA ALLERGENI

CHIEDI AL NOSTRO PERSONALE PER QUALSIASI INFORMAZIONE DETTAGLIATA 
SULLA PRESENZA DEGLI ALLERGENI. 



INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO E CAROTE, PULLED PORK CBT, SALSA BARBECUE

INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO E CAROTE, AVOCADO, DATTERINI GIALLI

INSALATA ROMANA “NATURA SANA”, SALMONE MARINATO CON SESAMO NERO,
MAYO VEGANA AL PASSION FRUIT 

TACOS
PULLED PORK 8,00 €

 

VEG 6,00 €

COPERTO 1,00 €
COPERTO GIOCHI DA TAVOO 2,00€
COPERTO EVENTO 2,00 €  

SEA 9,00 €










